
Kartoffel Wedges

Zutaten
Portionen 4, Zubereitungszeit 20 min., Gesamtzeit 1h, Schwierigkeit leicht

1 Kg Kartoffeln festkochend

6 EL Öl

1 EL Salz

1 Prise Pfeffer
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1 EL Paprikapulver

2 EL Kartoffelstärke

1 Knoblauchzehe

3
Zweige

Rosmarin

Zutaten für die Kartoffel Wedges

Kartoffeln (falls gewünscht) schälen und dann achteln. Die Kartoffelspalten mit den

Zutaten vermengen.

Auf Backpapier verteilt bei 200 Grad Ober-/Unterhitze für 40 min. im Ofen garen.

Tipp: Die Kartoffelstärke macht sie noch knuspriger!

Video-Anleitung für Kartoffel-Wedges auf youtube https://youtu.be/nn1BdYl9uGw
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